
フレンチスペシャルコース
French Special Corse

￥15 ,000
※本メニューは予約制です。予め、3日前までにお申し付けください。



道産鶏レバームース最中

天使の海老のカダイフ揚げ

コンソメスープ

Amuse

Appetizer

Soup

Hokkaido Chickin Liver Mousse  Monaka

～白蕪のピューレトリュフ塩　蕪の葉のジェノベーゼ～

Cruspy Katai-Wrapped Angel Prawns

Consomme Soup

道東の海の幸の一皿
Poisson

A PLate of Easten Hokkaido Seafood

Granite
釧路の地酒福司と柑橘のグラニテ

kushiro Localsake Fukutukasa And Citrus Granitta

Viande
道産牛フィレ肉のグリエ

～道東の赤ワインとレフォールのソース～
Grilled Beef  Tenderloin of  Hokkaido

Pain et Better 
自家製パンとバター

Homemade Bread And Butter

Dessert
抹茶とコーヒーのムース

～バニラアイス添え～
Matcha And Coffee Mousse

Caffee or tea
コーヒ or 
紅茶


	フレンチスペシャルコース
	French Special Corse

	￥15,000
	Amuse

	道産鶏レバームース最中
	Appetizer

	天使の海老のカダイフ揚げ
	～白蕪のピューレトリュフ塩　蕪の葉のジェノベーゼ～
	Soup


	コンソメスープ
	Poisson

	道東の海の幸の一皿
	Granite

	釧路の地酒福司と柑橘のグラニテ
	Viande

	道産牛フィレ肉のグリエ
	～道東の赤ワインとレフォールのソース～
	Pain et Better


	自家製パンとバター
	Dessert

	抹茶とコーヒーのムース
	Caffee or tea

	コーヒ or 紅茶

